
Les Saveurs du Terroir  
du BURKINA-FASO

• Détail 

• Grossistes

• Industriels

C’est en soutenant des projets porteurs de développement économique, d’emploi et de 

lien sociaux que nous avons imaginé puis décidé de distribuer des produits dont nous 

sommes aussi producteurs et transformateurs.

A la base s’est imposée la possibilité de « conserver les fruits localement, puis à l’évidence, 

celle de développer une économie locale et solidaire.

Enfin, le plaisir de faire connaître des produits peu connus, comme le soumbala.

Enfin il s’agit aussi de valoriser l’identité et la pérennité d’un terroir à travers ce qu’il offre, de 

façon durable et responsable ».

Ainsi Fasodia vous propose de découvrir ses produits et tout ce qui fait que nous aimons tant 

le Burkina-Faso.

A PROPOS DE FASODIA

Nous entendons participer à notre mesure à une visée sociétale plus globale.

Passer aux actes, donner un sens «palpable», durable et «désirable» au développement 

économique et social, en redonnant de la valeur aux choses vitales et par là même aux gens.

Cela signifie :

- Promouvoir la création, le développement et la pérennisation d’unités de transformation des 

produits du cru, créatrices d’emplois et de revenus.

- Réintroduire une diversité de cultures afin de palier à l’appauvrissement des sols, la déserti-

fication rurale et humaine dans le respect de l’environnement.

- Contribuer à la sécurité et à l’autosuffisance alimentaire

- Améliorer les process artisanaux et valoriser les déchets

Notre propos est de bâtir un projet entrepreneurial et économique au service de l’humain : 

lutter contre l’exclusion, créer ou maintenir des emplois durables, garantir un juste revenu aux 

producteurs, protéger notre environnement, innover en répondant à de nouveaux besoins 

sociaux. En un mot, participer par notre production à la résolution de problèmes sociaux ou 

environnementaux.

Notre société s’approvisionne à la source, puisque nous sommes nous-même producteurs. 

Notre professionnalisme et notre expérience nous amènent aussi à développer des par-

tenariats avec d’autres producteurs dont nous connaissons l’éthique, les process et la fiabilité.

- Nous assurons par ailleurs la formation de nos collaborateurs à tous les stades de la pro-

duction.

- Chaque année nous accroissons notre production et promouvons de nouveaux produits.

- Nous produisons des articles de qualité, non traités et cueillis à maturité. 

- La plupart de nos produits sont déjà exportés à l’international.

- Chaque année nous améliorons la qualité de notre production en réponse aux demandes 

de nos clients.

- Nous proposons une diversité de produits : volume, conditionnement, forme.

- Nous développons des partenariats avec des spécialistes dans divers domaines (cosmé-

tiques…), et acquérons de fait une expertise pluridisciplinaire. 

                            UN GAGE DE QUALITE

Entreprise à taille humaine, nous pouvons adapter, à votre demande, nos produits 
dont le contrôle qualité est fait en laboratoire selon les normes AFNOR, AOCS etc...

                           NOTRE PHILOSOPHIE

 Nom ...............................................................   Prénom ....................................... 

 Adresse de livraison .............................................................................................. 

 ............................................................................................................................... 

 ...............................................................................................................................

 Courriel ...........................................................   Tel .............................................. 

 Date .......................................................................................................................

 Signature ...............................................................................................................

MANGUES   250 g   500 g   1 kg 

- Lippens

- Brooks

- Amélie

ANACARDE   250 g   500 g

- grillée

- non grillée

BISSAP   250 g   300 g   500 g

KARITE   300 g   500 g   1 kg

SPIRULINE   Paillettes 
150 g

  Gélume 
60 g

  Poudre 
150 g

SOUMBALA   250 g   500 g

Merci d’adresser votre  réglement 

en ligne sur notre site Internet : www.fasodia.com 
mail : contact@fasodia.com

ou par chèque à  l’adresse postale suivante :

FASODIA 
4 av Laurent CELY

92 600 ASNIERES SUR SEINE

Dès réception de votre réglement, votre commande vous sera adressée, 
avec la facture acquittée

VOTRE COMMANDE :
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Découvrez FASODIA, ses 
produits alliant tradition et 
innovation, ses recettes, tout 
ce qui fait que nous aimons le 
burkina-faso...

Recommandations 
d’usage sur notre site

Packagings et options 
d’assortiments sur demande

Tous nos produits sont certi-
fiés sans traitements phyto-
sanitaires, sans pesticides

FASODIA - 4 av Laurent CELY - 92 600 ASNIERES SUR SEINE 
Notre site Internet : www.fasodia.com - Email : contact@fasodia.com

MANGUES
SECHEES

BISSAP

ANACARDE
GRILLEE OU
NON GRILLEE

SOUMBALA

KARITE
BEURRE

SPIRULINE
PAILLETTES
GELULES

NOS PRODUITS
            NOS CONDITIONNEMENTS ...


